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JANCIS ROBINSON

Weinexperte in 24 Stunden



Buch

Rot, weiß, rosé? Alles Wissenswerte über Wein – kompakt und leicht 
verständlich! Endlich steht es jedem offen, zu lernen, welcher Wein 
zu welchem Essen passt und welche Geheimnisse sich hinter den ver­
schiedenen Rebsorten verbergen. Welche Flasche zu welchem Anlass? 
Was verraten Farbe und Aroma über Geschmack und Abgang? Jancis 
Robinsons Versprechen: In nur 24 Stunden kann wirklich jeder zum 
Weinexperten werden. Jancis Robinson ist die weltweit führende 
Weinkritikerin und verantwortlich für den herausragenden Wein­

keller von Queen Elizabeth II.

Autorin

Jancis Robinson ist die weltweit anerkannteste Expertin für Rebsorten 
und Herausgeberin der umfangreichsten Wein-Enzyklopädie der Welt, 
dem Oxford Companion to Wine. Außerdem ist sie Special Advisor für 
den herausragenden Weinkeller von Queen Elizabeth II. und schreibt 

regelmäßig Kolumnen für große Zeitungen und Magazine.
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Einleitung

Obwohl ich schon seit mehr als vierzig Jahren über Wein 
schreibe, lerne ich noch immer täglich etwas Neues dazu. 
Deshalb wundert es mich nicht, dass sich manche Men­
schen überfordert fühlen, wenn es um das Thema Wein 
geht. Aus diesem Grund habe ich mir zum Ziel gesetzt, 
mein Wissen mit Ihnen zu teilen und binnen 24 Stunden 
einen selbstbewussten Weinexperten aus Ihnen zu ma­
chen, indem ich mich auf das Wesentliche konzentriere 
und alles Überflüssige weglasse.

Um die in diesem Buch versammelten Informationen 
optimal zu nutzen, tun Sie sich am besten mit ein paar 
Freunden zusammen und testen gemeinsam mit ihnen 
möglichst viele verschiedene Weine, sei es an einem Wo­
chenende oder im Laufe mehrerer Abende. Je mehr Ver­
gleiche Sie anstellen, desto mehr werden Sie lernen. Das 
Buch, das Sie in Händen halten, enthält allerlei hilfreiche 
Anregungen und Aufgaben für die Verkostungen, zu de­
nen jeder jeweils ein oder zwei Flaschen der vorgeschlage­
nen Weine mitbringen sollte. Denken Sie daran, auch et­
was zu essen bereitzustellen – nicht nur zum Genuss und 
damit Sie lernen, welche Weine zu welchen Gerichten 
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passen, sondern auch um der berauschenden Wirkung 
des Alkohols etwas entgegenzusetzen. Wenn Sie sich nach 
der Weinprobe an nichts erinnern können, wird nämlich 
nie in 24 Stunden ein Weinexperte aus Ihnen ... 

Eine Standardflasche enthält einen Dreiviertelliter 
Wein  – das ergibt sechs großzügig eingeschenkte, acht 
durchaus akzeptable Gläser Wein und bis zu zwanzig Pro­
ben. Sie können also ohne Weiteres eine recht große 
Gruppe zur Degustation einladen. Und sollten Sie einmal 
eine Flasche nicht ganz leeren, können Sie auf Seite 107 
nachlesen, wie man angebrochene Weinflaschen lagert. 

Doch auch wer keine Weinverkostung organisieren will, 
wird in diesem Buch Antworten auf viele Fragen rund um 
das Thema Wein erhalten. So verrate ich Ihnen beispiels­
weise, mit welchen Gläsern Sie am besten beraten sind, 
nach welchen Kriterien man eine Flasche Wein im Restau­
rant oder beim Händler auswählt, welche Weine mit wel­
chen Speisen kombiniert werden können, wie man ein 
Etikett dechiffriert und wie man sich das Basiswissen zum 
Thema Wein am schnellsten und am einfachsten aneignet. 

Zu diesem Buch inspiriert hat mich übrigens Hubrecht 
Duijker, der niederländische Weinexperte schlechthin, 
mit einem der populärsten seiner 117 Weinbücher, näm­
lich dem genialen (bislang nur auf Niederländisch erhält­




