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ca. 60 Stlck | Zubereitungszeit: 1 Stunde | Kihlzeit: 30 Minuten
| Backzeit: 12—15 Minuten

Teig auBerdem

300 g Mehl 4 EL Puderzucker zum Walzen
150 g gemahlene Mandeln

100 g Zucker

200 g Butter

Das Mehl mit Mandeln und Zucker mischen. Butter in Fléckchen hinzugeben und rasch zu
einem glatten Teig verkneten. Den Teig zu Rollen von ca. 2,5 cm Durchmesser formen, in
Frischhaltefolie wickeln und 30 Minuten kihl stellen.

Den Backofen auf 180 °C vorheizen. Ein Backblech mit Backpapier auslegen. Von den Rol-
len 1 cm dicke Scheiben abschneiden und zu kleinen Kipferln formen. Auf das Backblech

legen und im Backofen (Mitte, Umluft 160 °C) 12 bis 15 Minuten backen.

Puderzucker in eine Schissel sieben und die noch warmen Kipferl darin vorsichtig
wenden.

Klassisch und beliebt






